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FROKOST UGE
Alle dage serveres lyst og groft bred. Velbekomme!

Kalkunbryst med hvidvinssauce og kartofler
DEN LUNE MED TILBEH®@R VEGETAR: Aloo Gobi med dampede ris
DE 2 PALEG+OST Hamburgerryg med s@d sennep
Tunsalat med majs og porre
Oksebryst med peberrodscreme
Rakost med citron og rosiner
Hvedekerne salat med semi dried, oliven, rter og peberfrugt

DEN FYLDIGE SALAT

DEN GR@NNE SALAT

Pasta med oksekgd og svampe
DEN LUNE MED TILBEH@R VEGETAR: Pasta med svampe og grgntsager
DE 2 PALEG+OST Skinke med rgraeg
Hgnsesalat med karry
Kartofler med mayo og purlgg
Grgnkal med mango, granatablekerner og &ebler
Bagt rodfrugter med gulergdder, selleri og pastinak, vendt med rucola

DEN FYLDIGE SALAT
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DEN GR@NNE SALAT

Koteletter med brun sauce og kartofler

DEN LUNE MED TILBEH@R
DE 2 PALEG+OST
DEN FYLDIGE SALAT

DEN GR@NNE SALAT

VEGETAR: Graeskar suppe med naan brgd

Wienersalat med rgdlgg
Okse salami med remoulade
Halve a2g med mayo

Blomkals salat med urter og sennepscreme
Graesk salat med agurk, tomat, oliven, rgdlgg og feta
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DEN LUNE MED TILBEH®@R
DE 2 PALEG+OST
DEN FYLDIGE SALAT

DEN GR@NNE SALAT

Pitabrgd med kylling, hertil hvidlggsdressing
VEGETAR: Pitabrgd med falafler, hertil hvidlggsdressing

/Aggesalat med karry

Roastbeef med remoulade og ristede Igg

Leverpostej med cornichoner

Grgn salat med agurk, tomat, majs og aerter
Broccolisalat med mormordressing, tranebaer og peanuts

DEN LUNE MED TILBEH@R
DE 2 PALEG+OST
DEN FYLDIGE SALAT

DEN GR@NNE SALAT

Taerte med porrre og kylling, hertil aioli
VEGETAR: Vegetarisk taerte

Flaeskesteg med hjemmesyltet rgdkal

Surimisalat med urtecreme og rgdlgg

Pebersalami med syltede rgdlgg

Spidskalsalat med mojitovinaigrette og kerner

Salat af bagte gulergdder, feta, feldsalat og solsikkekerner

& FREDAGSKAGE

Menuen er med forbehold for mindre @ndringer

Kokkedal Industripark 2A
2980 Kokkedal

Telefon 49 18 11 66

Fax 49 18 11 56

info@dl - gastronomi.dk
www.dl - gastronomi.dk






